
 

 

 

 
 

 

 

 

CERTIFIE AGRICULTURE BIOLOGIQUE PAR QUALISUD FR-BIO-16 

                           
CEPAGE : Malbec  

 
DEGRE ALCOOLIQUE : 17%vol 

 
SUCRES RESIDUELS : Environ 200g/litre 
 
 

VINIFICATION : 

• Saignée après quelques heures de 

macération. 

• Débourbage des jus et mutage à l’eau de 

vie provenant des distillations des marcs 

et lies des vins du domaine. 

 

 

ELEVAGE : Solera en demi-muids. Chaque année 

un tiers du volume global de la solera est 

embouteillé et remplacé par le ratafia de 

l’année.  

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Château les Croisille - Vigneron  

Fages - 46140 LUZECH - FRANCE 

+33 (05) 65 30 53 88  

www.lescroisille.com 

contact@lescroisille.com  


