
 

 

 

 
 

 
 
 
  

 

LE SAUVIGNON 
 

Vin de France sans Identité Géographique   
PRODUIT CERTIFIE AGRICULTURE BIOLOGIQUE 
 
Millésime :  2015  

                           
Cépage : 100% sauvignon  
 
Age moyen des vignes: 20 ans 

Parcelle sur-greffée en 2005 

 
Densité pied/hectare  4500 

 

Nature du sol : Calcaire 

kimméridgien.  

 
Rendements: 35 hl/ha    

 
Mode de vendange: Manuelle 

 

Pratiques culturales: Travail du sol en plein. Taille 

Guillot simple. Epamprage précoce, effeuillage 

manuel, éclaircissage manuel. Culture selon les 

principes de l'agriculture biologique. 

 

Vinification:  
 Pressurage direct 

 Débourbage à froid 

 Vinification en cuve inox 

 

Elevage: 6 mois en cuve inox. 
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